
 

  
MENU « ODET » 

 

 

 

31.00€ 

 

 

 

 

La sardine en trois façons, 

 crue marinée, frit au blé noir, juste grillée,  

Ou 

Suprême de caille au foie gras, 

 la cuisse comme une ballotine, Petite salade pomme/poire  

Ou 

L’oignon rose de Roscoff confit au sel en aumônière  

Œuf mollet et tomate 

 

 

§§§ 

 

 

Poisson de nos côtes 

des pêcheurs du Guilvinec 

Ou 

L’agneau braisé en croustillant  

Et son carré rôti, crème d‘ail 

 

 

§§§ 

 

 

Terriblement choc’ 

En crémeux, craquant 

Fondante & pointe de piment d’Espelette 

Crème glacée Jivara 

Ou 

Pêche de vigne 

Pochées vanille, moelleux amande 

Crème glacée pistache 

 

MENU DE SAINT-VALENTIN 

Dîner du 14 février et 15 février 2025 

60 € 

 

 

 

Saint-Jacques en 3 façons :  

En carpaccio et caviar osciètre royal, poêlée, à la bretonne 

 

Ou 

 

Foie gras de canard maison et chutney de pommes 

 

*** 

 

Filet de Saint-Pierre grillé, 

Oignons rosés confits et sauce vierge 

 

Ou 

 

Filet de veau aux morilles, 

Pommes de terre amandine fondantes et légumes 

 

*** 

 

La gourmandise à partager : 

Choux craquelin praliné 

Pavlova aux fruits rouges 

Le tout chocolat 

 

 

 

 

 

 

 

 

Une belle occasion de se faire plaisir 

  

 


