
 

  
MENU « ODET » 

 

 

 

31.00€ 

 

 

 

 

La sardine en trois façons, 

 crue marinée, frit au blé noir, juste grillée,  

Ou 

Suprême de caille au foie gras, 

 la cuisse comme une ballotine, Petite salade pomme/poire  

Ou 

L’oignon rose de Roscoff confit au sel en aumônière  

Œuf mollet et tomate 

 

 

§§§ 

 

 

Poisson de nos côtes 

des pêcheurs du Guilvinec 

Ou 

L’agneau braisé en croustillant  

Et son carré rôti, crème d‘ail 

 

 

§§§ 

 

 

Terriblement choc’ 

En crémeux, craquant 

Fondante & pointe de piment d’Espelette 

Crème glacée Jivara 

Ou 

Pêche de vigne 

Pochées vanille, moelleux amande 

Crème glacée pistache 

 

  

 

  

 

 

Repas d’affaires, 

Séminaire lors de petits déjeuners, 

½ journée ou journée de séminaire, 

Session de formation, 

Diner de  présentation de produits, 

…….. 

Notre salle de réunion, calme et climatisée, peut vous accueillir jusqu’à 20 personnes. 

Elle est équipée d’un Paper board, d’un grand écran rétractable et d’un rétroprojecteur. 

Les déjeuners et dîners peuvent y être servis  ainsi que dans une de nos deux salles de 

restaurant. 

 

Vous pouvez nous contacter au 02 98 75 05 55 (répondeur en cas d’absence) ou sur 

contact@le-prieure.fr afin d’obtenir nos tarifs ou un devis personnalisé. 
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