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                                                                          LA CARTE  

NOS ENTREES 

Foie gras de canard maison, chutney de pommes et pain aux fruits ...................................................... 21.00€ 

Coquilles St Jacques en 4 saveurs, beurre nature, persillé, aux algues et poivre cacao ......................... 16.00€ 

Couteaux en persillade, roquettes ........................................................................................................... 12.00€ 

Encornets blancs, veau et chorizo, aubergine, féta et pack choï……………………………….…… …14.00€ 

Salade Caesar, Laitue romaine et poulet croustillant…………………………………………..………..12.00€ 

Pâté en croute, veau à la pistache…………………………………………………………………..……14.00€ 

NOS PLATS 

Filet de cabillaud, crème de pomme de terre, jus vert .....................................................  ……….....  ....26.00€ 

Tartare de bar, pickles d’algues citron………………………………………………………………….28.00€ 

Poisson noble de nos côtes, purée de panais, légumes d’automne et beurre rouge……     …… ………32.00€ 

Noix de St Jacques poêlées, linguines ..................................................................................................... 28.00€ 

Caille farcie aux trompettes de la mort, purée de potimarron et jus corsé……………………………..25.00€ 

Filet de bœuf poêlé, palet de pomme de terre confits sauce béarnaise………………..………………....34.00€ 

Œuf parfait, cèlerisotto et huile verte ...................................................................................................... 18.00€ 

NOS DESSERTS 

Sélection de fromages, Fromage de la Ferme de Moguerou et Fromagerie Gilbert…………………..…...9.50€ 

Tarte citron meringuée, biscuit piémont à la noisette, crémeux citron, gelée citron vert et sorbet citron..9.50€  

Omelette norvégienne, biscuit orange, meringue et glace vanille  ..…………………..….....…………....9.50€ 

Mont-Blanc, meringue, crème de marrons et glace vanille……………………………………….……....9.50€ 

Poire choco, poire pochée, biscuit chocolat-noisette et glace chocolat noir………………………………9.50€ 

                                                                                                       Viande : origine France 

 

Dans un souci de qualité, notre équipe ne travaille des produits frais.  

Nous vous prions de bien vouloir nous excuser par avance si un produit venait à manquer. 


